IVA INCLOS - IVAINCLUIDO €

Ensalada russa 7,00
Ensaladilla rusa ca

Esqueixada de bacalla

Esqueixada de bacalao ° 1900
Musclos amb trinxat

Mejillones con picadillo © o)
Pernil iberic 18.00
Jamoén ibérico :
Pernil del pais 800
Jamon del pais ’
Formatge manxego

Queso manchego o 20
Anxoves

Anchoas o St
Seitons

Boqguerones o 209
Arengada fumada Unitat

Arengue ahumada Unidad o i
Escopinyes

Berberechos o 10,90
Escopinyes amb olives farcides ° 1400

Berberechos con aceitunas rellenas

Escopinyes amb olives farcides completa °

i 22,00
Berberechos con aceitunas rellenas complet
OIivgs farcides 350
Aceitunas rellenas
Pa @ 1,00

Pan
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Per les caracteristiques del restaurant, els nostres productes poden contenir traces d’al-lérgens.
Por las caracteristicas del restaurante, nuestros productos pueden contener trazas de alérgenos.

cafeteria

restaurant

& Baleo

C. d fnsglm Clavg, 17
Tel. 973 223 222
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0 TORRADES - TOSTADAS € ENTREPANS CALENTS {‘5 € €

IVA INCLOS - IVA INCLUIDO BOCADILLOS CALIENTES ™ Pop a la gallega raccio sy, 18.00
De salmé 1000 Pulpo a la gallega raciéon " :
De salmén ‘ De llonganissa fresca 6.00
De longaniza fresca } Pop a la planxa o en salsa @@ 900
De pernil serra 800 Pulpo a la plancha o en salsa :
De jamén serrano : De llom fresc 6.00
De lomo fresco : Caragols amb salsa 800
De pernil ibéric 16.00 Caracoles con salsa i
De jamén ibérico ; De bacon o pitillo 6,00

De bacon o pitillo Mandonguilles en tomata ¢
De rocafort amb pernil ibéric o 16.00 Albéndigas en tomate f 0@ 8,00

De roquefort con jamén ibérico De bistec de vedella

De bistec de ternera 4o Broqueta moruna 350
D’escalivada amb anxoves 10.00 Pincho moruno A
De escalivada con anchoas ° i De truita de patata o francesa 6.00
De tortilla de patata o francesa ; Carxofes GALEO (Temporada) 800
D’escalivada amb tonyina Alcachofas GALEO (Temporada) '
. , (] 10,00
De escalivada con atun De sobrassada 6.00
P De sobrasada ’ Patates braves 500
ENTREPANS FREDS - BOCADILLOS FRIOS . ff Patatas bravas @ ’
Suplement de formatge o ceba ~
De pernil serra Suplemento de queso o cebolla o 1:00 Pebrots del piquillo farcits Ut MOO@
; 6,00 P o 2,00
De jamon serrano Pimientos del piquillo rellenos Ud
De pernil ibéric 12 00 TAPES - TAPAS Aletes de pollastre 6.00
De jamén ibérico : Alitas de pollo '
De xorigo picant Tripes Calamars a la romana
De chorizo picante 8,00 Callos 0 @ 8,00 Calamares a la romana L
De formatge manxego Ronyons amb xerés & Calamarsons fregits
De queso manchego B0 Rifiones al jerez e 0 @ 80 Chipirones fritos S
De fuet o botifarra blanca o negra Orella a la planxa Croquetes casolanes Ut. £
De longaniza seca o butifarra blanca o negra 6,00 Oreja a la plancha 5,00 Croquetas caseras Ud. ) 00 2,00
D anxoves de |'Escala Xampinyons amb all i julivert Bacalla fregit o amb tomata ¢ &
De anchoas de la Escala c T Champifiones al ajillo &0 Bacalao frito o con tomate Q 1000
De seitons en vinagre Sépia amb all i julivert Broqueta de truita
De boquerones en vinagre Q@ 740 Sepia al ajillo 10,80 Pincho de tortilla 4,00
De tonyina en oli o0 escabetx Calamarsons a la planxa amb all i julivert Patata farcida de mousse de bacalla
De atun en aceite o escabeche Q@ 6,80 Chipirones plancha con ajo y perejil @ 200 Patata rellena de mousse de bacalao Q@O 500



PEIXOS - PESCADOS

IVA INCLOS - IVA INCLUIDO

Caldereta de marisc amb patatetes OO O
(escamarlans, gambes, llagotins,sépia, calamar i musclos) 30,00
Caldereta de marisco con patatitas

(cigalitas, gambas, langostinos, sepia, calamar y mejillones)

Calamar nacional fresc a I'andalusa 18,00
Calamar nacional fresco a la andaluza @Q

Gambes llagostineres saltades a la gormanda 10 uts €5 15,00
Gambas langostineras salteadas a la gormanta 10 unidades

Sepia a la planxa amb escalivada o 18,00
Sepia a la plancha con escalibada

Suprema de bacalla amb salsa de romesco g 18,00
Suprema de bacalao con salsa de romesco 200000

Llobarro de platja rostit al forn 18,00
Lubina de playa asada al horno 000

Suprema de salmé fresc al cava amb llagostins i poma 18,00
Suprema de salmoén al cava con langostinos y manzana 20000

™% ous 9 LACTICS O FRUITS SECS ®S‘E.MM CACAHUETS SHilR
' Hugvos € wnen tAcTEDS FRUTOS SECOS oGP cacknuTes
e"m 0”' f . MOSTASSA TRAMUSSOS CRUSTACIS /) MOL-LUSCS SULFITS
PESCADO APIO —  MOSTAZA ALTRAMUCES CRUSTACEOS "= MOLUSCOS SULFITOS

Per les caracteristiques del restaurant, els nostres productes poden
contenir traces d’al-lergens.

Por las caracteristicas del restaurante, nuestros productos pueden contener
trazac dea aléroenos

cafeteria

G/ dnsglm Clavg, 17
25007 ~ lslgida
T. 973 223 229
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PER A PICAR - PARA PICAR CARNS - CARNES

VA INCLOS - IVA INCLUIDO IVA INCLOS ~ /VA INCLUIDO
€ €
en salazon & 14,00
Pop a la gallega amb all i oli de patata-— Pulpo a la Crabi -
e o pinetes de peus de porc en salsa perigot P 16,00
gallega con “all i oli" de patata (_ Q) 18,00 Crepinefies de pies de cerdo en salsa perigot * 00O
. Canxofes a I'estil Galeo - Alcachofas al estilo Galed 10,00 frose. e Saii s
Xai a la planxa amb guarnicio
ENTRANTS - ENTRANTES (2 costelles de pal i 2 llonzes de la cuixa) 16,00
5 g = _ 16.00 Cordero a la plancha con guarnicion
0pa 6e pel | MaRsC R ) 2 costillas de palo y 2 chuletas de la pierna
Sopa de pescado y marisco 000000 ( et d PR
Caragols a la llauna amb all i oli 13,00 Ternasco gie Iletq rostit al forn amb patates
Caracoles a la llauna con “all i ofi” "€ de pobre i xampinyons 18,00
Ternasco de lechal asado al horno con patatas
Risotto amb llagostins i bolets del camp @) 15,00 de pobre y champifiones (€
Risotto con langostinos y setas del campo
Amanida Galed (pop, llagostins, salmé, gules i surimi) 18,00 Entrecot de vedella del Pallars amb guarnicio
Ensalada Galeo (pulpo, langostinos, salmon, gulas y surimi) @O (A la planxa o amb salsa de pebre verd o cabrales) 18,00
- : o Entrecot de ternera del Pallars a la plancha con guarnicion
Amanida tébia de pop en tempura amb oli de gambes i Modena 18,00 (A la plancha o con salsa de pimienta verde o cabrales)
Ensalada tibia de pulpo en tempura con aceite de gambas y
Modena (O Filet de vedella en salsa de Porto 2000 22,00
Amanida de cabdells amb esqueixada de bacalla i anxoves 15,00 Solomillo de ternera en salsa de Oporto
Ensalada de cogollos con esqueixada de bacalao y anchoas
‘ Mitjiana de vedella filetejada a la pedra (1kg)
Coctel de llagostins i poma amb salsa rosa _ 15,00 amb guarnicié 30,00
Coctel de langostinos y manzana con salsa rosa ) Chuleton de terera fileteada a la piedra (1kg)

con guarnicion
Pa torrat amb tomata i all 1,50

Pan tostado con tomate y ajo




VINS BLANCS

LARRUA VERDEJO (RUEDA) (recomanat)

NURIA DE MONTARGULL Semi dolg (PENEDES) "Afruitat"
MOSCATO BARBADILLO VI COOL

PIRINEOS GEWURZTRAMINER (SOMONTANQO)

CRISTIARI (COSTERS DEL SEGRE)

LAGAR DE CERVERA ALBARINO (RIAS BAIXAS)

VINS ROSATS

ALQUEZAR (SOMONTANO)
PRADOREY (RIBERA DEL DUERO)

CAVES / ESCUMOSOS

LLAGRIMA D'OR ROMANTIC
SUMARROCA BRUT RESERVA (recomanat)
RAVENTOS | BLANC DE NIT ROSAT
JUVE&CAMPS RESERVA DE LA FAMILIA
RAVENTOS | BLANC DE LA FINCA
RECAREDO TERRERS BRUT NATURE

cafeteria - restaurant

11
12
13
14
16
18

s
13

16
17
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25
32
32




VINS NEGRES

d.o.Costers del Segre

TORRACOLLONS (recomanat)
MONESTIR DEL TALLAT MERLOT
CASTELL DEL REME! GOTIM BRU
RAIMAT ABADIA

d.o.Rioja

FINCA SAN MARTIN CRIANZA (recomanat)
RAMON BILBAO CRIANZA

VINA ALBERDI CRIANZA

MARQUES DE MURRIETA RESERVA

VINA ARDANZA RESERVA

d.o.Ribera del Duero

PRADOREY ORIGEN ROBLE (recomanat)
ASTER CRIANZA
PAGO DE L OS CAPELLANES CRIANZA

Altres d.o.

ETIM EL VIATGE (MONTSANT)

SENORIO DE SARRIA CRIANZA (NAVARRA)
SENORIO DE LAZAN CRIANZA (SOMONTANO)
DECLARA (PRIORAT)

TRES PICOS (CAMPO DE BORJA)
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15
15
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24
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