PEIX - PESCADOS

IVA INCLOS - IVA INCLUIDO : C afe ter i a

€
Arros caldos amb llamantol de platja (2 persones) 22,00
Arroz caldoso con bogavante de playa (2 personas) @O@
Calamar nacional fresc fregit a I'andalusa 16,00
Calamar nacional fresco fiito a la andaluza (2@
Bacalla d’Islandia en salsa de carxofes i 16,00
Bacalao de [slandia en salsa de alcachofas '@
Ragodt de llagostins de platja saltats a la bilbaina 16,00
Ragolt de langostinos de playa salteados a la bilbaina @)
Romescada de rap amb fruits del mar 18,00
Romescada de rape con frutos del mar (DO
Suprema de llug en suquet amb escamarlans 15,00

Suprema de merluza en suquet con cigalitas (@O

Suprema de salmé al pebre verd amb llagostins O@Q 16,00
Suprema de salmén a la pimienta verde con langostinos
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Per les caracteristiques del restaurant, els nostres productes poden contenir traces d’al'lérgens.

Por las caracteristicas del restaurante, nuestros productos pueden contener trazas de alérgenos.




PER A PICAR - PARA PICAR
IVA INCLOS - [VA INCLUIDO

Pernil ibéric de Gla “Lampifio” — Jamon ibérico de Bellota “Lampifio” 16,00
Anxoves del Cantabric en salad — Anchoas del Cantébrico

en salazon 10,00
Pop a la gallega amb all i oli de patata- Pulpo a Ja

gallega con all i oli de patata . 16,00
Carxofes a I'estil Galed — Alcachofas al estilo Galed'~> 8,00

ENTRANS - ENTRANTES

Sopa de peix i marisc 12,00

P

Sopa de pescado y marisco @O

Caragols a la llauna amb all i oli 12,00
Caracoles a la llauna con all i oli .

Canelons casolans de boletus i foie gras gratinats amb

beixamel i mozarella 10,00
Canelones caseros de boletus y foie gras gratinados con

bechamel i mozarella’_ (2

Amanida Galed (pop, llagostins, salmd, gules i surimi) ) 15,00
Ensalada Galed (pulpo, langostinos, salmén, gulas y surimi)" 200

Amanida tebia de rulo de cabra amb salsa de fruits vermells

I reduccio de Modena 10,00
Ensalada tibia de rulo de cabra con salsa de frutos rojos y
reduccion de Médena @&

Amanida de bacalla i llagostins amb salsa xatd 12,00

Ensalada de bacalao y langostinos con salsa chato 2000

Amanida de llagostins amb crema d’escalivada 12,00
Ensalada de langostinos con crema de escalibada ‘-

CARN - CARNES

IVA INCLOS - VA INCLUIDO
€

Magret d"anec amb salsa de fruits del bosc i Porto 14,00
Magret de pato con salsa de frutos del bosque y Oporto 28

Cua de bou guisada al cabernet sauvignon 15,00
Rabo de toro guisado al cabernet sauvignon ‘.

Fondant de pintada farcida de foie gras 12,00
Fondant de pintada rellena de foie gras ‘>

Pollastre de corral farcit, amb el seu suc al curry 12,00
Pollo de corral relleno, en su jugo al curry 2

Ternasco de lleto rostit al forn amb patates

de pobre i xampinyons 13,00
Ternasco de lechal asado al horno con patatas

de pobre y champiﬁones@

Entrecot de vedella del Pallars al grillé amb guamicié 16,00
Entrecot de ternera del Pallars al grillé con guarnicion

Filet de vedella en salsa de tres pebres ly 18,00
Solomillo de terera en salsa de tres pimientas 20

Mitiana de vedella filetejada a la pedra (1 kgr.)

amb guamicio 25,00
Chuletén de ternera fileteada a la piedra (1 Kgr.)

con guarnicion



