
Menú  per  emportar – Para  llevar  26€  
                                       (iva  inclòs - incluido) 

 

PRIMER  PLAT - PRIMER  PLATO: (a escollir - a escoger) 
 

• Canelons  casolans  de  carn  gratinats  amb  beixamel  i  formatge  (1,2,3,4) 

Canelones  caseros  de  carne  gratinados  con  bechamel  y  queso 
 

• Cor  de  carxofes  saltades  amb  llagostins (12) 

Corazón  de  alcachofas  salteadas  con  langostinos 
 

• Còctel  de  pasta  tricolor  amb  tonyina  i  llagostins  amb  salsa  rosa (1,2,8,14) 

Cóctel  de  langostinos  y  carne  de  cangrejo  con  salsa  rosa 
 

• Ensalada  russa  amb  tonyina  i  carn  de  cranc (1,3,8,12) 

                                 Ensaladilla  rusa  con  atún  y  carne  de  cangrejo 

 
 

SEGON  PLAT - SEGUNDO  PLATO: (a escollir - a escoger) 
 

• Lluç  en  suquet  amb  gambes (2,4,8,9,12,14) 

Merluza  en  suquet  con  gambas 
 

• Cueta  de  rap  al  cava  amb  poma (2,3,8,14) 

Colita  de  rape  al  cava  con  manzana 
 

• Filet  de  porc  al  pebre (2,3,9,14) 

Solomillo  de  cerdo  a  la  pimienta 
   

• Tall  rodó  de  vedella  al  cabernet (2,14) 

        Redondo  de  ternera  al  cabernet 
 

Postre: 
 

• Puding  de  la  casa (1,2,3) 
 

• Braç  de  nata (1,2,3) 
 

• Tarta  sacher  de  xocolata – de  chocolate (1,2,14) 
 

• Flam  cassolà  d´ou  i  vainilla – Flan  casero  de  huevo  y  vainilla (1) 
 

 

 
 

 
             Els productes del menú poden contenir traces d´al·lèrgens 

                   Los  productos  del  menú  pueden  contener trazas  de  alérgenos 

   

                      RESERVES/AS:  

                          973 223 222 - 660 313 372 

                    restaurantelgaleo@hotmail.com  El Galeó 



 

 

                        Comida  para  llevar        (iva incluido)  
• Langostinos  frescos  cocidos  y  salsa  rosa (10 uni.)   13,00 

 

• Corazón  de  cogollos con salmón ahumado  y crema de anchoas  13,00 
 

• Coca  de  escalibada  con  anchoas  (6 raciones)                                 35,00 
 

• Ensaladilla  rusa  con  salmón  ahumado     12,00 
 

• Esqueixada  de  bacalao  de  Islandia         9,00 
 

• Mejillones  frescos  en  salsa  marinera         8,00 
 

• Croquetas  caseras  de  jamón  serrano  (6 uni.)    10,00 
    

• Pulpo  a  la  gallega  con  mousse  de  patata  con  all  i  oli  18,00 
 

• Chipirones  fritos  a  la  andaluza          9,00 
 

• Alcachofas  fritas  al  estilo  Galeó         8,00 
 

• Gambas  langostineras  al  ajillo (10 uni.)     13,00 
 

• Canelones caseros de  carne  gratinados  con  bechamel  y  queso   8,00 
 

• Caracoles  a  la  llauna  con  all  i  oli      11,00 
 

• Ternasco  asado  al  horno  con  setas  y  patatas  a  lo  pobre 16,00             
 

• Codillo  de  Bellota  al  cabernet  con  setas     12,00 
 

• Rabo  de  toro  guisado  al  cabernet  sauvignon      13,00 
 

• Solomillo  ibérico  a  la  pimienta  verde     12,00 
 

• Calamar  nacional  frito  a  la  andaluza  o  a  la  romana  16,00          
     

• Lubina  fresca  de  ración  asada  al  horno  con  verduritas  16,00 
 

• Suprema  de  salmón  fresco  al  cava  con  manzana  Golden 16,00 
 

• Merluza  fresca  en  suquet  con  patatitas  y  gambas   16,00 
 

• Suprema  de  rape  en  salsa  de  piña  y  langostinos   12,00 
 

• Dorada  fresca  de  playa  al  Orio      12,00 

 
 

Los  productos  del  menú  pueden  contener trazas  de  alérgenos. 
 

  El Galeó 
           RESERVAS: 

               973 223 222 - 660 313 372 

            restaurantelgaleo@hotmail.com 

 



 
               Menjar  per  emportar      (iva inclòs)  

• Llagostins  frescos  cuits  i  salsa  rosa (10 unitats)   13,00 
 

• Cor  de  cabdells  amb  salmó  fumat  i  crema  d´anxoves  13,00 
 

• Coca  d´escalivada  amb  anxoves  (6 raccions)     35,00 
 

• Ensalada  rusa  amb  salmó  fumat      12,00 
 

• Esqueixada  de  bacallà  d´Islàndia        9,00 
 

• Musclos  frescos  en  salsa  marinera        8,00 
 

• Croquetes  casolanes  de  pernil  serrà  (6 unitats)   10,00 
 

• Pop  a  la  gallega  amb  mousse  de  patata  i  all  i  oli   18,00 
 

• Calamarsons  fregits  a  l´andalusa         9,00 
 

• Carxofes  fregides  a  l´estil  Galeó         8,00 
 

• Gambes  llagostines al  ajillo (10 uni.)      13,00 
 

• Canelons  casolans  de  carn  gratinats  amb  beixamel  I formatge   8,00 
 

• Caragols  a  la  llauna  amb  all  i  oli      11,00 
 

 

• Ternasco  rostit  al  forn   amb  bolets  i  patates  a  lo  pobre         16,00               
 

• Garró  de  Gla  al  cabernet  amb  bolets     12,00 
 

• Cua  de  toro  guisada  al  cabernet  sauvignon    13,00 
 

• Filet  ibèric  al  pebre  verd        12,00    
 

• Calamar  nacional  fregit  a  l´andalusa  o  a  la  romana            16,00 
     

• Llobarro  fresc  de  racció  rostit  al  forn  amb  verduretes  16,00 
 

• Suprema  de  salmó  fresc  al  cava  amb  poma  Golden           16,00 
               

• Lluç  fresc  en  suquet  amb  patatetes  i  gambes             16,00 
 

• Suprema  de  rap  en  salsa  de  pinya  i  llagostins   12,00 
 

• Orada  fresca  de  platja  al  Orio       12,00 

 

Els productes del menú poden contenir traces d´al·lèrgens.       

 
                        

   El Galeó 
           RESERVAS: 

               973 223 222 - 660 313 372 

            restaurantelgaleo@hotmail.com 


